WEBSTAR

Industriestrasse 28 | CH-8157 Dielsdorf
Tel. +4144 870 87 00 | info@webstar.ch
my.webstar.ch

Reinigungs- und Hygieneplan Kiiche

KLEEN

PURGATIS

Geschirr, Besteck

Geschirr, Besteck
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Geschirr, Topfe

Bodenreinigung
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Herd, Abziige, Umfeld
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bei Lebensmittelkontakt

Konvektomat, Grill
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Heisswassergerdte
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Edelstahlflachen

i

Fritteuse

PRESTAN® INTENSIV
Geschirr-Reiniger, fllssig

Art.-Nr. 45048 12 kg
Art.-Nr. 45049 25 kg
Art.-Nr. 45050 250 kg

PRESTAN® POWER BLOC
Geschirr-Reiniger

Art.-Nr. 45153 3 kg

PRESTAN® KLAR FORTE
Saurer Klarspiler, flissig

Art.-Nr. 45062 1 Liter
Art.-Nr. 45063 10 Liter
Art.-Nr. 45064 30 Liter
Art.-Nr. 45065 200 Liter

VANULAN
Handspilmittel
Art.-Nr. 45046 1 Liter
Art.-Nr. 45046 10 Liter

Wechselreinigung
PURINA

Art.-Nr. 45074 10 Liter
Art.-Nr. 45516 200 Liter
SPONTAN SUPER
Art.-Nr. 45343 1 Liter
Art.-Nr. 45150 10 Liter

PURINA

Fettldser und Unterhalts-
reiniger

Art.-Nr. 45073 1 Liter
Art.-Nr. 45074 10 Liter
Art.-Nr. 45516 200 Liter
Art.-Nr. 45071 Tabs
Art.-Nr. 45072 Leerflasche

GASTRO KLEEN
Universeller Ober-
fldchenreiniger

Art.-Nr. 45070 500 ml

GRANIT S
Grillreiniger
mit Metallschutz

Art.-Nr. 45075 1 Liter

PARA KALKLOSER
Entkalker und Entkruster

Art.-Nr. 45078 1Liter
Art.-Nr. 45079 13 kg

PRESTAN®
EDELSTAHLPFLEGER
pflegt und schiitzt alle
VA-Flachen

Art.-Nr. 45076 500 ml

GRANITTABF
Tab-Konzentrat zur
Fritteusenreinigung

Art.-Nr. 45068

taglich

taglich

taglich

nach Bedarf

taglich

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Gebrauch

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

Maschinelles Geschirrspllen

Maschinelles Geschirrspilen

Maschinelles Geschirrspilen

Manuelles Geschirrspilen

Produktldsung aufbringen, einwirken lassen,
mechanisch bearbeiten, mit klarem Wasser spiilen

Reinigungsldsung gleichmdssig auftragen, ein-
wirken lassen, bearbeiten, mit klarem Wasser
spllen

Reinigungsldsung gleichmdssig auftragen, ein-
wirken lassen, bearbeiten, Nachspiilen nicht
notwendig

Wirksam bei kalten und warmen Fléachen,
Produkt aufsprihen, einwirken lassen, bearbeiten,
mit klarem Wasser spiilen

je Liter Wasser ca. 100 ml Entkalker hinzufigen.
Den Wasserbehalter des Gerates

mit der Losung zu 2/3 flllen. Geréat erhitzen.
Wichtig! Nach jeder Entkalkung Gerat
ausreichend klarspilen.

mit sauberem, trockenem Tuch
aufbringen; Produkt gleichmassig
auf Flache verteilen, nicht nach-
polieren; nicht auf Fldchen fiir
Lebensmittelverarbeitung ver-
wenden

Fritteuse mit Wasser auffiillen, Tab in Fritteuse
geben. Im Auskochprogramm fir 15-20 min

bei 80 -100°C erhitzen. Abgekiihlte Schmutz-
flotte (ca. 40 - 60°C) ablaufen lassen. Fritteuse
mehrmals mit Wasser nachspiilen und gut trock-
nen lassen.
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